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OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 

Przedmiotem zamówienia jest: Zapewnienie bazy noclegowej wraz z wyżywieniem celem organizacji przez 

Bielskie Pogotowie Ratunkowe XVI Międzynarodowych Zimowych Mistrzostw w Ratownictwie Medycznym w 

dniach 25-28 styczeń 2022 r. według następujących pakietów: 

 

PAKIET I  —  zapewnienie bazy noclegowej wraz z wyżywieniem w hotelu min. 3 gwiazdkowym według 

wymagań określonych w załączniku nr 1 do SWZ dla zawodników Mistrzostw; 

PAKIET II —  zapewnienie bazy noclegowej wraz z wyżywieniem w hotelu min. 4 gwiazdkowym według 

wymagań określonych w załączniku nr 1 do SWZ dla gości Mistrzostw. 

 

Obiekty powinny być o standardzie nie mniejszym niż dla hoteli zaszeregowanych do kategorii *** (trzy 

gwiazdki) dla pakietu I  i  **** (cztery gwiazdki) dla pakietu II zgodnie z Rozporządzeniem Ministra Gospodarki    

i Pracy z dnia 19.08.2004 r. w sprawie obiektów hotelarskich i innych obiektów, w których są świadczone usługi 

hotelarskie (t. j. Dz. U. 2017 poz. 2166). 

 

W czasie trwania pandemii obiekt musi spełniać warunki sanitarno-epidemiologiczne zgodne z Ustawą z dnia             

2 marca 2020 r. o szczególnych rozwiązaniach związanych z zapobieganiem, przeciwdziałaniem i zwalczaniem 

COVID-19, innych chorób zakaźnych oraz wywołanych nimi sytuacji kryzysowych (Dz. U. z 2020 r. poz. 374 ze 

zm.) i wymaganiami sanitarnymi. 

1. Położenia hotelu: 

 

Zamawiający wymaga by kompleksowa usługa hotelowa i gastronomiczna dla PAKIETU I i II przedmiotu 
umowy była prowadzona na terenie powiatu bielskiego, w odległości max. 15 km, która mierzona będzie od 
przyjętego punktu granicznego tj. ul. E. Plater 14, 43-300 Bielsko-Biała za pomocą aplikacji „Google Maps” 
dostępnej pod adresem https://maps.google.com/.   
 

PAKIET I 

Hotel w kategorii min.*** (trzy gwiazdki) zgodnie z rozporządzeniem Ministra Gospodarki i Pracy w sprawie 

obiektów hotelarskich i innych obiektów, w których są świadczone usługi hotelarskie na terenie powiatu 

bielskiego, dojazd do hotelu drogą asfaltową, w bezpośrednim sąsiedztwie hotelu miejsca parkingowe 

bezpłatne dla uczestników, organizatorów, gości. 

PAKIET II 

Hotel w kategorii min. **** (cztery gwiazdki) zgodnie z rozporządzeniem Ministra Gospodarki i Pracy w 

sprawie obiektów hotelarskich i innych obiektów, w których są świadczone usługi hotelarskie na terenie 

powiatu bielskiego, dojazd do hotelu drogą asfaltową, w bezpośrednim sąsiedztwie hotelu miejsca parkingowe 

bezpłatne dla uczestników, organizatorów, gości. 

2. Czas trwania: 

 

PAKIET I 

Przyjazd i zakwaterowanie uczestników: 25 stycznia 2022 r. od godziny 12.00, 

wyjazd uczestników: 28 stycznia 2022 r. do godziny 12.00. 

PAKIET II 

Przyjazd i zakwaterowanie uczestników: 25 stycznia 2022 r. od godziny 12.00, 

wyjazd uczestników: 28 stycznia 2022 r. do godziny 12.00. 

 

 

http://isap.sejm.gov.pl/isap.nsf/DocDetails.xsp?id=WDU20170002166
https://maps.google.com/
https://maps.google.com/
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3. Pokoje hotelowe: 

 

PAKIET I 

3.1. Zamawiający przewiduje maksymalną ilość noclegów związanych z uczestnictwem w Mistrzostwach 170 

osób w każdej dobie. 

3.2. Wykonawca ma dysponować min. 41 pokojami jednoosobowymi, 12 pokojami dwuosobowymi oraz 35 

pokojami trzyosobowymi. 

3.3. Zamawiający nie dopuszcza łóżek piętrowych w pokojach. 

3.4. Zamawiający przekaże listę meldunkową do 17.01.2022 r. Wykonawca w dniu zawarcia umowy 

przekaże Zamawiającemu wykaz pokoi hotelowych zawierających informację co do ich rodzaju oraz 

numerację. 

3.5. Zamawiający nie będzie pokrywał dodatkowych kosztów związanych z pobytem w hotelu gości 

Zamawiającego oraz szkód przez nich wyrządzonych. Wszelkie dodatkowe należności będą pokrywane 

indywidulanie przez gości korzystających z tych usług. 

 

PAKIET II 

3.1. Zamawiający przewiduje maksymalną ilość noclegów związanych z uczestnictwem w Mistrzostwach 70 

             osób w każdej dobie. 

3.2. Wykonawca ma dysponować min. 50 pokojami jednoosobowymi oraz 20 pokojami dwuosobowymi. 

3.3. Zamawiający nie dopuszcza łóżek piętrowych w pokojach. 

3.4. Zamawiający przekaże listę meldunkową do 17.01.2022 r. Wykonawca w dniu zawarcia umowy 

przekaże Zamawiającemu wykaz pokoi hotelowych zawierających informację co do ich rodzaju oraz 

numerację. 

3.5. Zamawiający nie będzie pokrywał dodatkowych kosztów związanych z pobytem w hotelu gości 

Zamawiającego oraz szkód przez nich wyrządzonych. Wszelkie dodatkowe należności będą pokrywane 

indywidulanie przez gości korzystających z tych usług. 

 

4. Inne – zapewnianie bezpłatne: 

 

PAKIET I 

4.1. W trakcie trwania Mistrzostw wyodrębnionego pomieszczenia (z drzwiami zamykanymi na klucz                          

i możliwością podjazdu samochodem, w celu przechowywania niezbędnych materiałów), bezpłatne 

udostępnienie powierzchni min. 6 m2 znajdującej się w pobliżu recepcji obiektu, zapewnienie 2 stołów i 4 

krzeseł. 

4.2. Zapewnienie stałych miejsc parkingowych na parkingach w bezpośrednim sąsiedztwie hotelu dla 40 

ambulansów ratunkowych z zapewnieniem zewnętrznego zasilania 230V oraz 30 samochodów 

osobowych. 

4.3. Cena za śniadanie wliczana w cenę noclegu. 

PAKIET II 

4.1. W trakcie trwania Mistrzostw wyodrębnionego pomieszczenia (z drzwiami zamykanymi na klucz                     

i możliwością podjazdu samochodem, w celu przechowywania niezbędnych materiałów), bezpłatne 

udostępnienie powierzchni min. 6 m2 znajdującej się w pobliżu recepcji obiektu, zapewnienie 1 stołu i 2 

krzeseł. 

4.2. Zapewnienie stałych miejsc parkingowych na parkingach w bezpośrednim sąsiedztwie hotelu dla 70 

samochodów osobowych. 

4.3. Cena za śniadanie wliczana w cenę noclegu. 

4.4. Wykonawca  zapewni gościom w razie posiadania w obiekcie bezpłatny dostęp do pomieszczenia z 

basenem oraz innych pomieszczeń (siłownia, sauna, itp.).  
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5. Sala Restauracyjna: 

 

PAKIET I 
5.1. Zapewnienie wyżywienia w następującej konfiguracji: 

 25.01.2022 r. 26.01.2022 r. 27.01.2022 r. 28.01.2022 r. 

ŚNIADANIE - bufet 
godz. 700-1000 

 170 osób 170 osób 170 osób 

OBIAD - bufet 
godz. 1300-1530 

170 osób 170 osób 170 osób  

KOLACJA - bufet 
godz. 1800-2100 

170 osób 170 osób   

UROCZYSTA KOLACJA 
 godz. 2000 

  220 osób  

5.2. Wykonawca zobowiązany jest przedstawić menu do wyboru dla Zamawiającego w terminie do 

15.12.2021 r. Dania będą mięsne i wegetariańskie. 

5.3. Zamawiający wymaga, aby posiłki (dania gorące i zimne) były uzupełniane na bieżąco. Wykonawca nie 

może dopuścić do sytuacji, aby bemary/talarze/półmiski były puste. 

5.4. W sytuacji, gdy z uzasadnionych przyczyn uczestnicy Mistrzostw nie będą mieli możliwości zjedzenia 

posiłku w określonym w harmonogramie terminie, Zamawiający zastrzega, iż Wykonawca musi wydać je             

z opóźnieniem. Zamawiający w takiej sytuacji będzie informował Wykonawcę na bieżąco, ile takich 

posiłków będzie trzeba wydać.  

5.5. Przykładowa minimalna gramatura potraw na 1 osobę: 

- zupa — min. 200 ml;  

- danie główne z dodatkami — min. 600 g; 

- deser/ciasto — min. 100 g; 

- przystawki - min. 100g/jeden rodzaj przystawki; 

- napoje (wszystkie poniżej wymienione) — min. 250 ml. 

5.6. W ramach świadczonej usługi Wykonawca zapewni: 

5.6.1. Śniadania dla wszystkich uczestników Mistrzostw podawane w formie bufetowej według standardów 

hotelu. 

5.6.2. Obiad dla wszystkich uczestników Mistrzostw podawany w formie bufetu zawierający m. in. (do 

wyboru dla uczestników): 

-     2 zupy do wyboru; 

- 2 dania główne gorące mięsne + 1 danie wegetariańskie; 

- 2 dodatki skrobiowe; 

- 2 surówki i warzywa z wody lub przyrządzone na gorąco; 

- ciasto (min. 2 do wyboru); 

- soki, woda mineralna niegazowana i gazowana, kawa, herbata. 

5.6.3.  Kolacja uroczysta serwowana dla wszystkich uczestników Mistrzostw zawierająca m. in.: 

-    przystawka; 

-    zupa; 

-    2 dania główne gorące z dodatkami; 

-    ciasto lub deser (min. 2 do wyboru); 

-    bufet przekąskowy (min. 10 pozycji z pieczywem); 

-    soki, woda mineralna gazowana i niegazowana, kawa, herbata. 

5.6.4.  Kolacja bufetowa dla wszystkich uczestników Mistrzostw zawierająca m. in. (do wyboru dla 

uczestników): 

- 2 dania główne gorące mięsne + 1 danie wegetariańskie; 

- 2 dodatki skrobiowe; 

- 2 surówki i warzywa z wody lub przyrządzone na gorąco; 
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- kawa, herbata, soki, woda mineralna niegazowana i gazowana. 

PAKIET II 
5.1.    Zapewnienie wyżywienia w następującej konfiguracji: 

 25.01.2022 r. 26.01.2022 r. 27.01.2022 r. 28.01.2022 r. 

ŚNIADANIE - bufet 
godz. 700-1000 

 90 osób 90 osób 90 osób 

OBIAD - bufet 
godz. 1300-1530 

70 osób 70 osób 70 osób  

SERWIS KAWOWY  50 osób 50 osób  

KOLACJA - forma grilla 
godz. 1830 

 70 osób   

UROCZYSTA KOLACJA 
godz. 1730 

110 osób    

UROCZYSTA KOLACJA 
godz. 2000 

  110 osób  

5.2. Wykonawca zobowiązany jest przedstawić menu do wyboru dla Zamawiającego w terminie do 

15.12.2021 r. Dania będą mięsne i wegetariańskie. 

5.3. Zamawiający wymaga, aby posiłki (dania gorące i zimne) były uzupełniane na bieżąco. Wykonawca nie 

może dopuścić do sytuacji, aby bemary/talarze/półmiski były puste. 

5.4. Przykładowa minimalna gramatura potraw na 1 osobę:  

-     zupa min. 200 ml; 

- danie główne z dodatkami — min. 600 g;  

- deser/ciasto — min. 100 g; 

- przystawki - min. 100g/jeden rodzaj przystawki; 

- napoje (wszystkie poniżej wymienione) — min. 250 ml 

5.5.    W ramach świadczonej usługi Wykonawca zapewni: 

5.6.1. Śniadania dla wszystkich uczestników Mistrzostw podawane w formie bufetowej według standardów 

hotelu. 

5.6.2. Obiad dla wszystkich uczestników Mistrzostw podawany w formie bufetu zawierający m. in. (do wyboru 

dla uczestników): 

- 2 zupy; 

- 2 dania główne gorące mięsne + 1 danie wegetariańskie; 

- 2 dodatki skrobiowe; 

- 2 surówki i warzywa z wody lub przyrządzone na gorąco; 

- ciasto (min. 2 do wyboru); 

- soki, woda mineralna niegazowana i gazowana, kawa, herbata. 

5.6.3. Serwis kawowy w postaci wyboru ciast i ciastek, owoców, soków, wody gazowanej i niegazowanej                   

w  butelkach, kawy i herbaty. 

5.6.4. Kolacja uroczysta serwowana dla wszystkich uczestników Mistrzostw zawierająca: 

-    przystawka; 

-    zupa; 

-    2 dania główne gorące z dodatkami; 

-    ciasto lub deser (min. 2 do wyboru); 

-    bufet przekąskowy (min. 10 pozycji z pieczywem); 

-    soki, woda mineralna gazowana i niegazowana, kawa, herbata. 

5.6.5. Kolacja bufetowa dla wszystkich uczestników Mistrzostw zawierająca m. in. (do wyboru dla 

uczestników): 

- zupa; 
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- dania mięsne z grilla (min. 4 do wyboru); 

- dania bezmięsne (min. 3 do wyboru); 

- sałatki (min. 2 do wyboru); 

- dodatki (sosy, pieczywo); 

- kawa, herbata, soki, woda mineralna niegazowana i gazowana. 

 

 

6. Sale konferencyjne: 

 

PAKIET I 

 25.01.2022 r. 26.01.2022 r. 27.01.2022 r. 28.01.2022 r. 

Sala do odpraw 

sędziów 
30 osób 30 osób 30 osób  

Sala do odpraw 

zawodników 
170 osób 170 osób 170 osób  

 

Minimalne wyposażenie sal do odpraw sędziów i zawodników: 

- klimatyzacja; 

- sprzęt multimedialny (nagłośnienie, mikrofon bezprzewodowy min. 2 szt., ekran, projektor 

multimedialny oraz  laptop); 

- ustawienie miejsc siedzących: stół prezydialny na 3 osoby, miejsca siedzące dla pozostałych 

uczestników (ustawienie teatralne); 

- zabezpieczenie obsługi technicznej sali i sprzętu  

- sala powinna spełniać wszystkie wymagania bezpieczeństwa i higieny pracy stawiane 

pomieszczeniom, w których organizowane są konferencje;  

- wykonawca, w ramach swojego wynagrodzenia ma obowiązek utrzymać pomieszczenia w 

czystości  i porządku. 

 

PAKIET II 

 25.01.2022 r. 26.01.2022 r. 27.01.2022 r. 28.01.2022 r. 

Sala szkoleniowa  50 osób 50 osób  

Sala konferencyjna 

(układ teatralny) 
110 osób  110 osób  

 

 

Minimalne wyposażenie sal do odpraw sędziów i zawodników: 

- klimatyzacja; 

- sprzęt multimedialny (nagłośnienie, mikrofon bezprzewodowy min. 2 szt., ekran, projektor 

multimedialny oraz laptop); 

- ustawienie miejsc siedzących: stół prezydialny na 3 osoby, miejsca siedzące dla pozostałych 

zabezpieczenie obsługi technicznej sali i sprzętu; 

- sala powinna spełniać wszystkie wymagania bezpieczeństwa i higieny pracy stawiane 

pomieszczeniom, w których organizowane są konferencje;  

- wykonawca, w ramach swojego wynagrodzenia ma obowiązek utrzymać pomieszczenia w 

czystości i porządku. 
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7. Zamawiającemu przysługuje prawo do zmniejszenia liczby noclegów, usług oraz liczby posiłków.                                    

W przypadku zmniejszenia liczby noclegów, usług, liczby posiłków wynagrodzenie Wykonawcy również 

zostanie zmniejszone o niewykorzystaną liczbę noclegów, posiłków, usług. Zamawiający gwarantuje wykonanie 

co najmniej 60% maksymalnej wartości przedmiotu umowy. 

8. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zmiany menu posiłków, harmonogramu godzinowego                                          

w porozumieniu z Wykonawcą. 

9. Zamawiający zapłaci wykonawcy za rzeczywiście wykorzystaną liczbę noclegów oraz wydanych posiłków oraz 

usług, Wykonawcy nie przysługują z tego tytułu żadne roszczenia finansowe wobec Zamawiającego. 


